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Fondues

Gruyère, Vacherin fribourgeois, servie avec une
salade verte (200gr de fromage /personne)
Cheese fondue with Gruyère and Vacherin fribourgeois,
served with a side of green salad and bread

Cheese speciality

Supplément charcuteries affinées
Salted meat plate

Supplément pommes de terre grenailles
Roasted baby potatoes

FONDUE SUISSE 

Côte de boeuf maturée France 

Côte de cochon Abotia Pays Basque
et sa garniture 

Garniture: Mesclun, Pommes de terre grenailles ou frites
Side dish: mesclun, roasted potatoes or fries

Faux-filet de boeuf France, 300gr 

Filet de poisson grillé du jour, risotto à la courge,
mascarpone, vin blanc, chips de nouilles de riz
au piment d’Espelette, pickles, huile de roquette
et pistaches. Grilled fish fillet of the day,
pumpkin risotto, mascarpone, white wine, rice
noodle chips with Espelette pepper, pickles,  
rocket and pistachio oil

FILET DU MAREYEUR & RISOTTO DU CHEF

Entrées, Starters

Menu 

Plats, Main courses

Please note that nuts and other allergens are used in our kitchen area.

CALY BURGER

Pain brioché, steak haché français façon
bouchère 150gr, Tomme de Savoie AOP, pickles,
mesclun, frites. Également disponible en
version végétarienne. Brioche bun, 150gr
minced beef steak, Tomme de Savoie AOP
cheese, pickles, mesclun salad mix, chunky
chips. Vegetarian version available 

Linguines aux palourdes, sautés à l’ail et au vin
blanc, parmesan, tomates confites et persil
Linguine with clams, sautéed with garlic and
white wine, parmesan cheese, sun-dried
tomatoes and parsley

PÂTES ALLE VONGOLE

Chou fleur gratiné au Comté et sa crème
d’oignon, pesto en persillade et pignons de pin
Snacked cauliflower with Comté cheese, onion
cream, pine tree nuts and persillade pesto

CHOU-FLEUR GRATINÉ AU COMTÉ

Chair de homard, beurre citronné et herbes
secrètes, servis dans son pain brioché
Lobster, lemon butter and secret herbs, served in
brioche bread

CALY LOBSTER

Homard rôti, bisque et légumes grillés
Roasted lobster, bisque and grilled vegetables

SUPPLÉMENT FRITES 
FRIES 

Joue de cochon français confite au miel et à la
bière, champignons, potimarron grillé et lard
fumé
French pork cheek confit with honey and beer,
mushrooms, grilled butternut squash and
smoked bacon

JOUE DE PORC CONFITE AU MIEL

Les viandes
Maison Metzger

Great meats

French sirloin steak

French cured rib eye

French pork chop

VELOUTÉ DE LÉGUMES MARAÎCHERS & OEUF
POCHÉ

Velouté de légumes maraîchers et oeuf poché /
Cream of vegetable soup with a poached egg

CRÉMEUX DU JURA CHAUD, 250GR

Servi avec mesclun, pommes de terre grenailles et
noix de jambon fumée/ Melted Jura cheese (250g),
mesclun, grilled potatoes, smoked ham nut 

Fondue au Gruyère, Beaufort et Abondance,
Champagne, morilles, meslcun (200gr de fromage
/personne)/ Cheese fondue with Gruyère, Beaufort
& Abondance, Champagne, morels, salad

FONDUE SAVOYARDE CHAMPAGNE & MORILLES

À PARTIR DE 2 PAX

CARPACCIO DE BOEUF FRANÇAIS

Carpaccio de boeuf français, copeaux de parmesan,
pignons de pin, câprons, roquette et huile pesto
pistaches / French beef carpaccio, parmesan
shavings, pine nuts, capers, arugula and pistachio
pesto oil                                  

HOMARD RÔTI & LÉGUMES GRILLÉS 

Poulet fermier français à la truffe, écrasé de
pommes de terre à la truffe, poireaux braisés/
French free-range chicken with truffle,
mashed potatoes, braised leeks

POULET FERMIER À LA TRUFFE

RISOTTO DU CHEF VÉGÉTARIEN
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